nfn

LA SACRENTIA

RISTORANTE

PIZZERIA

Antipasto all’italiana

con formaggi misti 14,00
Selezione di salumi e formaggi

Carpaccio di bresaola 12,00
Bresaola, rucola, scaglie di grana, citronette™

Caprese con mozzarella di bufala 10,00
Mozzarella di bufala, pomodoro,

olio evo, origano, basilico

Prosciutto e melone 10,00
Melone, prosciutto crudo di parma

X o ne

Cavatelli al pomodoro 9,00

pomodorini, aglio, olio evo, basilico

Gnocchi alla sorrentina 12,00
Gnocchi (patate, farina di grano tenero),

passata di pomodoro, grana, mozzarella,

aglio, olio evo, basilico

Tagliatelle tartufo

e funghi porcini 14,00
P : i' ladi I I :

crema di tartufo, funghi porcini, panna,

aglio, olio evo, basilico

* I prodotti possone contenere tracce di glutine, lattosio,
sedano. crostacet e derivatl, frutta secoa, tiova e derivati.

Misto di carne alla brace 16,00
Bistecchina di vitello, agnello, salsiccia dolce,
lonza di maiale, olio eve

Bistecca di vitello ai ferri 16,00
Cotoletta 10,00
Straccetti di vitello 14,00

Pomodorini, rucola, scaglie di grana e olio evo
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Alla sacrestia
ct mettiamo il cuore
e la passione,
per farvi sentire
a casa.

)y

Contorne

Insalata verde

Insalata mista
Pomodori, mais, carote

Contorno di stagione
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LA SACRESTIA

Zucchine, melanzane e peperoni grigliati

oppure verdure, olio evo, aglio.

Pastellato di verdure*
Patatine fritte*

Olive all’ascolana*
Crocché di patate*
Mozzarelle alla francese*

Frittura all’italiana

UGM&M

Dolci, dessert e gelati
Frutta fresca di stagione

Sorbetto al limone

RISTORANTE

PIZZERIA
3,50 Acqua da litro
4,00 Coca cola in vetro da litro
Bibite in lattina
5,00 Coca Cola, Coca Cola Zero,Fanta,
Sprite, Estathé
Birra in bottiglia
4,50 Birra HB alla spina 1L
3,50 Birra HB alla spina 0,5 L
4,50 Birra HB alla spina 0,4 L
4,50 Birra HB alla spina 0,2 L
4,50
Vino della casa 1L
8,00 ;
Vino della casa 1/2 L
Vino della casa 1/4 L
Amari
Caffe
Coperto
5,00
3,50 Qui trovi la nostra
4,00 selezione di birre

NEB1 prodotti possono contenere tracce di glutine, lottosio.
sedano. crostace! e derivatl. frutta secca, uova e derivati.

* prodatto surgelato all origine.

e la carta dei vini

Scansiona il Qr Code

2,50
8,00
3,00

5,50
12,00
6,50
5,50
3,50

12,00
6,50
4,00

4,00
1,50

2,50
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Selezione di carpacci* 16,00
Crudité di mare* 30,00
Selezione di carpacci con frutti di mare

Assaggio di crudité* 10,00
Fantasia di mare* 16,00

Selezione di antipasti di mare fredcli e caldi

Cocktail di gamberi 8,00
Gamberi, insalata, salsa rosa
(maionese, ketchup, panna), paprica

Insalata di mare 14,00
gamberi, sedano, carote, citronette**
Impepata di cozze 10,00

Cozze, pepe, limone

Cozze alla tarantina 12,00
Cozze, passata di pomodoro, pane grattugiato,

olio evo, aglio, prezzemolo

Sauté misto di frutti di mare 16,00

olio evo, aglio, prezzemolo

Zuppa di cozze 12,00
Caozze, passata di pomodora, piccante,
olio evo, aglio

* I prodotti possoneo contenere tracce di glutine, lattosio,
sedano, craostacel e dertvati, frutta seaca, Uova & deriviati,

finic Ao Kosee

Spaghetti alle vongole (Lupin) 14,00

olio evo, aglio, prezzemolo

Risotto alla crema di scampi 15,00
Riso, scampi. panna. passata di pomodoro,
aglio, olio evo, prezzemolo

Cuuatelll ai fruttl dl mare 14,00

mngnle.,sepme, p.olm samhen pomodonm

olio evo, aglio, prezzemolo

Linguine all’astice S.g.
(su prenotazione o secondo disponibilita)

Seconde di Ve

Zuppa di pesce* 30,00
Misto di pesce alla brace* 22,00
Frittura di pesce 16,00

Spiedini di calamari 15,00
Calamari, pangrattato, prezzemolo, citronette™

Scampi / San pietro / Rombo

Orata / Pescatrice / Spigola

Merluzzo / Sogliola

Cottura a piacere S.g

* Variain base al pescato del giormme " Sale, olio. limane
' =

N.B. Inasssnza di prodotto fresco viene utilizzato quelio surgelafo.
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Fleze Kosse

Margherita 7,00
Pomodoro, fior di latte, basilico e olio evo

Margherita 2.0 9,00
Pomodoro, mozzarella di bufala all'uscita,

basilico e olio evo

Marinara 5,50
Pomodoro, aglio, origano, basilico e olio evo

Marinara a modo mio 12,50
“Vastidane”

Pomodoro, pomodorini gialli semidry, stracciatella,
alici del Cantabrico, origano, basilico e olio evo
Napoli 8,50
Pomodoro, fior di latte, acciughe, origano,

basilico e olio evo

Diavola 8,50
Pomodoro, fior di latte, salsiccia piccante,
basilico e olic evo

Capricciosa 10,00

Pomodoro, fior di latte, carciofi, funghi,
olive, prosciutto cotto, basilico e olio evo

Quattro stagioni 9,00

Pomodoro, fiordilatte, carciofi, funghi,
prosciutto cotto, basilico e olio evo

Tonno 8,50
Pomodoro, fior di latte, tonno, basilico e olio evo
Cotto 8,50

Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, basilico e
olio evo

Papa 11,00
Pomodoro, fiordi latte, pancetta, funghi, salsiccia
piccante, olive, basilico e olio evo

Misericordia 10,00
Pomodoro, fiordi latte, funghi, prosciutto crudo,
rucola, scaglie di grana, basilico e olio evo
Campagnola 9,50

Pomodoro, fior di latte, peperoni, melanzane,
zucchine, carciofi, basilico e olio evo

Ciliegina 12,00
Pomodoro, prosciutto crudo, burrata,
scaglie di grana basilico e olio evo

Cupola 9,50
Pomodoro, fior di latte, melanzane, gorgonzola,
scaglie di grana, basilico e olio evo

Frutti di mare 12,00

Pomodoro, seppie, polpi, cozze, gamberetti,
vongole, origane, basilico e olio evo

Regina 12,50

Pomodoro, fior di latte, salmone affumicato,
rucola, scaglie di grana, basilico e olio evo

Happy 9,00

Pomodoro, fior di latte, patatine fritte,
wurstel, basilico e olio evo

Calzone napoli 9,50
Pomodoro, ricotta, provola affumicata,

salame napoli, basilico e olio evo

Sacrestia 12,50
Otto gusti a scelta del pizzaiolo

* I predotit possono contenere tracee di glutine, lattosio, sedano, crostacet e dertvat, frutta secca, uova e derivati.
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LA SACRESTIA

RISTORANTE

PIZZERIA
Perpetua 10,00
eze W Mozzarella di bufala, stracchino, zucchine,

speck, basilico e olio evo
Doc ‘ I 8,50 Salsiccia e friarelli 9,50
Mozzarella di bufala, pomodorini, basilico e olio evo Provola affumicata, salsiccia dolce,
Kortara 11.00 cime di rape, basilico e olio evo
Fior dilatte, mortadella, stracciatella, Divina 10,00
granella di pistacchio, basilico e olio evo Stracchino, funghi, speck, rucola,
Quattro formaggi 9,50 scaglie di grana, basilico e olio evo
Fior dilatte. gorgonzola, panna. : Er baffo 10,00
provola affumicata, parmigiano, basilico e olio evo i pomodorini, pancetta,
Catordits 10.00 funghi, scaglie di grana, basilico e olio evo

Stracchino, funghi porcini, prosciutto crudo,
basilico e olio evo

Pazza 11,00
Stracchino, mozzarella, prosciutto crudo,

basilicoe olio evo

Padania 11,00
Fior dilatte, pomodorini, bresaola, rucola,
scaglie di grana, basilico e olio evo

Tartufo 9,50
Fior dilatte, cremadi tartufo, funghi,

basilico e olio evo

Cardinale 10,00
Stracchine, prosciutto crudo, rucola, mais,

scaglie di grana, basilico e olio evo

Monaca 9,50
Provola affumicata, pomodorini, ventricina,
basilico e olio eva

Porca vacca 12,50

Fior di latte, salmone affumicato, prosciutto cotto,
panna, gorgonzola, basilico e olio evo

Sublime 10,00
Mozzarella di bufala, pomodorini, rucola,

speck, scaglie di grana, basilico e olio evo

Impasto base pizza: farina O, acqua, sale; lievito di birra.
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Focaccia 4,50

Origanoe olio

Caprese 10,00
i , pomodori a fette,

origano, basilico e olio evo

Primavera 9,50

Pomodorini gialli semi dry, rucola,

prosciutto crudo basilico e olio evo

Terzo tempo 13,00
Pomorini rossi, pomodorini gialli semi dry,lmtmm
prosciutto crudo , scaglie di grana , basilico e olio evo

Deliziosa 11,50
Pomodorini gialli semi dry, rucola, salmone
affumicato, scaglie di grana, basilico e olio evo

Mediterranea 9,50
Mozzarella di bufala, melanzane, zucchine,

peperoni, basilico e olio evo

Termolese 8,00
Velo di pomodoro, pomodorini, acciughe,
origano, basilico e olio evo

Lemodifiche alle pizze prevedonoun
supplemento variabile da € 0,504 € 3.00.



